
ALL DAY MENU 
12:30 - 23:30



Προζυμένιο ψωμί / Sourdough bread   4€
Με ελιές και ανθό αλατιού από το Μεσολόγγι
With olives & sea salt flakes from Μesologgi

ΣΑΛΑΤΕΣ / SALADS

Κυκλαδίτικη / Cycladic  23€
Ντομάτες και αγγουράκια από την Πάρο, πιπεριές, κρεμμύδια,
κάπαρη και ξινοτύρι Πάρου με τοπικό ξύδι και ελαιόλαδο
Tomatoes & cucumber from Paros, peppers, onions, capers and “xinotiri” cheese 
from Paros marinated with local vinegar & olive oil

Παντζάρι / Beetroot  22€
Φιλέτα από εσπεριδοειδή, φρούτα του δάσους, κατσικίσιο τυρί και καρύδια
Citrus fillets, berries, goat cheese & walnuts

Ψητά μπροκολίνι / Grilled broccolini  18€ 
Κρέμα ρεβιθιού με κουρκουμά, λεμόνι και φρέσκα αρωματικά
Chickpeas cream with turmeric, lemon & fresh herbs

ΌΡΕΚΤΙΚΑ / APPETIZERS

Ταραμάς / ‘Taramas’  18€
Πούδρα από αυγοτάραχο Μεσολογγίου, προζυμένιο ψωμί 
από τον ξυλόφουρνο και τσίπουρο
Botarga powder from Mesologgi, sourdough bread baked 
in wood oven and “tsipouro” 

Μαριναρισμένο ψάρι ημέρας / Marinated catch of the day   29€
Λεμόνι, παρθένο ελαιόλαδο και αυγοτάραχο Μεσολογγίου
Lemon, virgin olive oil, botarga from Mesologgi

Ελληνικός τόνος ταρτάρ / Greek tuna tartar  26€
Μαριναρισμένος με μοσχολέμονο και σάλτσα σόγιας, πάστα από μαύρο σουσάμι και αγγούρι
Marinated in lime & soya sauce, black sesame paste and cucumber

Χταπόδι / Octopus  33€
Στη σχάρα με φάβα Δονούσας, καραμελωμένο κρεμμύδι και κυκλαδίτικες πίκλες
Grilled with fava from “Donousa”, caramelised onions & cycladic pickles



Σαγανάκι γαρίδας / Shrimp ‘saganaki’  26€
Πικάντικη σάλτσα ντομάτας, γκρατιναρισμένη κατσικίσια φέτα και μυρωδικά
Spicy tomato sauce, gratinated goat feta cheese and greek herbs

ΖΥΜΑΡΙΚΑ / PASTA
 
‘Γεμιστά’ κους κους / ‘Gemista’ cous cous  22€
Kαλοκαιρινά λαχανικά, σάλτσα ντομάτας και δυόσμο
Summer vegetables, tomato sauce and peppermint

Φρέσκα νιόκι / Freshly made gnocchi  24€
Σιγομαγειρεμένα καλοκαιρινά λαχανικά, σάλτσα φέτας
Slow cooked summer vegetables, feta sauce

Χειροποίητα σπαγγέτι με αχινό / Sea urchin homemade spaghetti  34€
Από σπιρουλίνα, αρωματισμένο με σιγομαγειρεμένο 
λεμόνι και κρέμα γλυκού σκόρδου
From spirulina, seasoned with confit lemon and sweet garlic cream

Κανελόνι / Canelloni  35€
Σπιτικό ζυμάρι, βιολογικός μοσχαρίσιος κιμάς,  
αφρός από μπεσαμέλ και Παριανή γραβιέρα
Ηomemande dough, organic minced beef, bechamel foam and gruyere from Paros

Λαυράκι / Seabass  45€
Kριθαρότο, άγριο μάραθο και κονφί ντοματίνια
Orzo pasta, wild fennel and sundried cherry tomatoes

ΚΥΡΙΩΣ / MAIN DISHES

Αιγαιοπελαγίτικη  κακαβιά / Aegean ‘kakavia’  35€
Φαγκρί, σαφράν, λαχανικά και σπιτικό αγιόλι
Red seabream, safran, veggetables and homemade ‘aioli’

Παπουτσάκια / Papoutsakia  29€
Σιγομαγειρεμένες μελιτζάνες με ραγού μοσχαράκι, αφρό μπεσαμέλ και τραγανή πατάτα
Slow cooked aubergine with beef ragout, bechamel foam and crispy potato

Φρικασέ / Fricassee  49€
Φαγκρί, άγρια χόρτα και λαχανικά εποχής με αυγολέμονο
Red seabream, wild greens and vegetables in egg-lemon sauce



Φρέσκο ψάρι ημέρας / Catch of the day                                110€ το κιλό / per kg
Βραστά λαχανικά, χόρτα εποχής, λαδολέμονο 
Steamed vegetables, seasonal wildgreens, olive oil and lemon sauce 

Κοτοπουλάκι / Baby chicken   32€ 
Λεμονάτο, πατάτες φούρνου 
Lemon, baked potatoes

‘Πατατάτο’ αρνάκι από μικρές Κυκλάδες /   42€
‘Patatato’ lamb from small cyclades  
Σιγομαγειρεμένο αρνάκι, κρέμα από πατάτες Νάξου 
και σάλτσα από σιγομαγειρεμένες ντομάτες
Slow cooked lamb, cream from Naxos potatoes
and slow cooked tomato sauce

Φλαπ Black Angus / Flap Black Angus  60€
Σως Μπεαρνέζ, πατάτες κάουντρι 
Bearnaise sauce, country potatoes 

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ / DESSERTS
Ναμελάκα σοκολάτας/ Chocolate namelaka   19€ 
Ποσέ αχλάδι, κραμπλ κανέλας, παγωτό λεβάντα
Poached pear, cinnamon crumble, lαvender ice cream

Πορτοκαλόπιτα / Orange pie   17€
Κρέμα πορτοκαλί, γλυκό του κουταλιού κουμ κουάτ, παγωτό βανίλιας
Όrange cream, koum kouat sweet, vanilla ice cream

Τραγανή μαρέγκα / Crispy meringue  18€ 
Κρέμα ξινοτύρι Πάρου, μαριναρισμένες φράουλες, σορμπέ γιαούρτι
Cream with “xinotiri” cheese from Paros, marinated strawberries, yogurt sorbet

Vegan Nuts Gluten 
free

Lactose 
free

.Όι τιμές περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις
Αγορανομικός υπεύθυνος: Κωνσταντίνος Σίψας Μπούζας

 Ό ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΌΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ, ΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΌ ΝΌΜΙΜΌ
)ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΌ (ΑΠΌΔΕΙΞΗ – ΤΙΜΌΛΌΓΙΌ

Service and Taxes are included in the prices. 
Inspector Market Officer: Konstantinos Sipsas Bouzas 

CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY, IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED 
(RECEIPT - INVOICE)


